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BISTROT & LOUNGE BAR

Menu & la carte
A la carte menu

Per qualsiasi intolleranza, allergia e arrivo del pesce fresco chiedere al personale di sala
For any intolerance or allergy and incoming fresh fish please ask to restaurant staff



antpeésili
starters

PLATEAU ROYAL 244

(3 OSTRICHE, 3 GAMBERI ROSSI, 3 SCAMPI, SASHIMI DI TONNO ROSSO,
3 TARTUFI DI MARE, TARTARE DI GAMBERO VIOLA, CAVIALE)

Seafood Plateau Royal

(8 oysters, 3 red prawns, 3 langoustines, red tuna sashimi, 3 sea
truffles, purple shrimp tartare, caviar)

85€ (a persona, per person)

CRUDI Raw
20€ (ogni 4 pezzi, every 4 pieces)

SOLO OSTRICHE #*!* Qysters only

SOLO GAMBERI ROSSI #*' Red prawns only

SOLO SCAMPI 24! Langoustines only

SOLO TARTUFI DI MARE 24 Sea truffles only

SOLO TARTARE DI GAMBERO VIOLA 2% Pyrple shrimp tartare only

POLPO IN CONSISTENZE DI PATATE 74
Octopus with different smashed potatoes
18€

MILLEFOGLIE DI FASSONA PIEMONTESE '
(BATTUTA DI FASSONA PIEMONTESE CON VELE DI PANE CARASAU)
Millefeuille of Piemontese fassona (Piemontese fassona beat with

carasau bread sails)
20€

TARTARE DI TONNO ROSSO

(SELEZIONE SASHIMI| CON CARPACCIO DI TROTA SALMONATA MARINATA)
Red tuna tartare (selection of sashimi with marinated salmon trout
carpaccio)

20€

LOLLIPOP DI PESCE PERSICO, PATATE E PANKO CON MAIONESE AL
WASABI E MENTUCCIA 24510

Lollipop of perch, potatoes and panko with wasabi mayonnaise and mint
15€

COPERTO ACQUA MOSSA/FERMA 0,75 LT CAFFE
Cover charge Water sparkling/still 0,75 It Coffee
3 3 2

« vegetariano/vegetarian O vegano/vegan (6% presidio Slow Food/Slow Food presidio



Primi
first courscs

RISOTTO FRANCIACORTA BRUT CON KATSUOBUSHI E BISQUE DI
CROSTACEI (MINIMO 2 PERSONE) 247

Risotto Franciacorta Brut with katsuobushi and bisque of shellfish
(minimum 2 people)

22€

PACCHERI AL RAGU D'ASTICE E POMODORINO DATTERINO CONFIT 237
Paccheri with lobster ragout and confit datterino tomatoes
25¢€

BIGOLI CON LE SARDE ESSICCATE DI MONTE ISOLA @& E BURRO ALLE
MANDORLE "3:4.7:8

Bigoli with dried sardines from Monte Isola (Slow Food presidio) and
almond butter

18€

CHICCHE DI PATATE ALLA SORRENTINA CON MOUSSE DI MOZZARELLA
DI BUFALA 37 @

Sorrento style potato chips with buffalo mozzarella mousse

16€

COPERTO ACQUA MOSSA/FERMA 0,75 LT CAFFE
Cover charge Water sparkling/still 0,75 It Coffee
3 3 2

‘7 vegetariano/vegetarian O vegano/vegan G presidio Slow Food/Slow Food presidio



sccondi
Main CoUrscs

TATAKI DI RICCIOLA CON OKRA SALTATO E SALSA PONZU AL LIMONE ¢4
Amberjack tataki with sautéed okra and lemon ponzu reduction
€22,00

BRANZINO AL SALE DELLA TERRAZZA (CONVIVIALE) 4
Terrazza sea bass in a salt crust
€60,00/Kg

TOURNEDOS DI MANZO CON BURRO AROMATIZZATO ALLE ERBE E
SMASHED DI PATATE E CAROTINE ’

Beef tournedos with herb butter, smashed potatoes and baby carrots
€24,00

TAGLIATA VEGANA SU DEMI-GLACE DI FUNGHI E SHISO° @
Sliced vegan steak on a mushrooms and shiso demi-glace
€25,00

COPERTO ACQUA MOSSA/FERMA 0,75 LT CAFFE
Cover charge Water sparkling/still 0,75 It Coffee
3 3 2

« vegetariano/vegetarian O vegano/vegan (6% presidio Slow Food/Slow Food presidio



contorni
side dishes

VERDURE GRIGLIATE @
Grilled vegetables
6€

PATATE FRITTE @
French fries
5€

LE NOSTRE PATATE AL FORNO CON MAYO DI TERRAZZA 5
Our baked potatoes with Terrazza mayo

6€

INSALATA MISTA @

Mixed salad

5€

COPERTO ACQUA MOSSA/FERMA 0,75 LT CAFFE
Cover charge Water sparkling/still 0,75 It Coffee
3 3 2

‘7 vegetariano/vegetarian O vegano/vegan G presidio Slow Food/Slow Food presidio



mecnu bimbi
Rids menu

PASTA IN BIANCO O ALPOMODORO '«
Pasta with EVO oil or with tomato sauce

10€

COTOLETTA DI POLLO CON PATATINE FRITTE '3
Chicken cutlet with fried potatoes

15€

COPERTO ACQUA MOSSA/FERMA 0,75 LT CAFFE
Cover charge Water sparkling/still 0,75 It Coffee
3 3 2

« vegetariano/vegetarian ‘ vegano/vegan (6% presidio Slow Food/Slow Food presidio



clolci
dessert

BANOFFEE PIE !/
(BISCOTTI DIGESTIVE, DULCHE DE LECHE, BANANA E PANNA MONTATA)
Banoffee pie (Digestives biscuits, dulche de leche, banana and

whipped cream)
9€

TIRAMISU AL LIMONE 37
Lemon tiramisu
8€

CROSTATINA AL CACAO CON CREMA PASTICCERA AL CIOCCOLATO
BIANCO E COULIS DI PASSION FRUIT 37

Cocoa tart with white chocolate pastry cream and passion fruit coulis
9€

MERINGA ALL'ITALIANA CON CONSISTENZE DI MANGO E POLVERE DI
LIME '3

ltalian Meringue with mango and lime powder textures

9€

CARRELLO DI FORMAGGI NOSTRANI CON CONFETTURE E MIELE 7'8‘7
Local cheeses trolley with jams and honey

15€

COPERTO ACQUA MOSSA/FERMA 0,75 LT CAFFE
Cover charge Water sparkling/still 0,75 It Coffee
3 3 2

‘7 vegetariano/vegetarian O vegano/vegan G presidio Slow Food/Slow Food presidio



liste allcraeni
alleraen list

1. CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo, avena, farro, kamut
e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati

1. Cereals containing gluten such as wheat, rye, barley, oat, spelt, kamut

and their hybridized strains and derived products

. CROSTACEI e prodotti a base di crostacei
. Crustaceans and crustacean based products

NN

. UOVA e prodotti a base di uova
. Eggs and derived products

w W

4. PESCE e prodotti a base di pesce
4. Fish and derived products

. ARACHIDI e prodotti a base di arachidi
. Peanuts and derived products

[

. SOIA e prodotti a base di soia
. Soy and derived products

o o

. LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
Milk and derived products (including lactose)

N

8. FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti
8. Shelled fruits, like almonds, hazelnuts, walnuts, pistachios and derived products

0

. SEDANO e prodotti a base di sedano
. Celery and derived products

el

10. SENAPE e prodotti a base di senape
10. Mustard and derived products

11. SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo
11. Sesame seeds and derived products

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10 mg/kg
o 10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale
12. Sulfur dioxide and sulphites in concentrations above 10 mg

13. LUPINI e prodotti a base di lupini
13. Lupin and lupins-based products

14. MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi
14. Molluscs and molluscs-based products

* Per motivi stagionali alcuni prodotti potrebbero essere surgelati all'origine per preservarne la qualita.



