
Menú à la carteMenú à la carte
À la carte menuÀ la carte menu

Per qualsiasi intolleranza, allergia e arrivo del pesce fresco chiedere al personale di sala. 
For any intolerance or allergy and incoming fresh f ish please ask to restaurant staff. 



antipasti
starters

STECCO DI PESCE PERSICO, PATATE E PANKO  
CON LA NOSTRA MAYO AL WASABI  1, 3, 4, 6, 10  
Lollipop of perch, potatoes and panko with wasabi mayonnaise 

16€  

SASHIMI DI TROTA SALMONATA CON RIDUZIONE DI SALSA DI SOIA  
E BRUNOISE DI MELA VERDE 1, 4, 6, 12  
Salmon trout sashimi with reduced soy sauce and green apple brunoise

18€ 

MILLEFOGLIE DI FASSONA PIEMONTESE (BATTUTA DI FASSONA 
PIEMONTESE CON VELE DI PANE CARASAU, PIATTO COMPLETATO  
IN SALA) 1  
Millefeuil le of Piemontese Fassona (Piemontese Fassona  
with Carasau Bread Sheets, dish completed in the dining room) 

20€ 

TARTARE DI BARBABIETOLA MARINATA ALLO YOGURT,  
SALSA GUACAMOLE E FOGLIE D’ANETO 7   
Marinated beetroot tartare with yogurt, guacamole sauce  
and dil l leaves 

15€ 

COPERTO
Cover charge
3

ACQUA MOSSA/FERMA 0,75 LT
Water sparkling/still 0,75 lt
3

CAFFÈ 
Coffee
2

vegetar iano/vegetar ian vegano/vegan pres idio S low Food/Slow Food presidio



primi
first courses

BIGOLI CON LE SARDE ESSICCATE DI MONTE ISOLA   
E BURRO ALLE MANDORLE  1, 3, 4, 7, 8  
Bigoli with dried sardines from Monte Isola (Slow Food presidio)  
and almond butter

22€ 

PACCHERI AL RAGÙ D’ASTICE E POMODORINI DATTERINO 1, 2, 3, 7, 9  
Paccheri with lobster ragout and datterino tomatoes 

28€ 

VELLUTATA DI PORRI E CAVOLFIORE, CROSTINI DI PANE 
AROMATIZZATI ALLE ERBE E SEMI DI ZUCCA TOSTATI 9   

Cream of leek and caulif lower soup, croutons flavored with herbs 
and toasted pumpkin seeds 

16€ 

RISOTTO ALLA ZUCCA CON FONDUTA DI GORGONZOLA  
E POLVERE DI LIQUIRIZIA 7, 9, 12   
Risotto with pumpkin, Gorgonzola fondue and licorice powder 

20€ 

COPERTO
Cover charge
3

ACQUA MOSSA/FERMA 0,75 LT
Water sparkling/still 0,75 lt
3

CAFFÈ 
Coffee
2

vegetar iano/vegetar ian vegano/vegan pres idio S low Food/Slow Food presidio



secondi
main courses

TOURNEDOS DI MANZO CON SALSA ALLO SCALOGNO,  
FUNGO GRIGLIATO E MILLEFOGLIE DI PATATE 6, 12  

Beef Tournedos with shallot sauce, gril led mushroom  
and layered potatoes

30€ 

BRANZINO AL SALE DELLA TERRAZZA (CONVIVIALE) 4 
Sea bass in a salt crust by Terrazza (convivial) 

60€/kg

FILETTO DI SALMERINO IN CROSTA ALLE ERBE  
CON CONSISTENZE DI TOPINAMBUR 1, 4  
Fil let of char in a herb crust with Jerusalem artichoke textures 

22€ 

CAVOLFIORE GRIGLIATO ALLA PAPRIKA CON SALSA ALLA CURCUMA 11   
Grilled caulif lower with paprika and turmeric sauce

18€ 

COPERTO
Cover charge
3

ACQUA MOSSA/FERMA 0,75 LT
Water sparkling/still 0,75 lt
3

CAFFÈ 
Coffee
2

vegetar iano/vegetar ian vegano/vegan pres idio S low Food/Slow Food presidio



contorni
side dishes

VERDURE GRIGLIATE 
Grilled vegetables

6€

PATATE FRITTE  
French fries 

5€

LE NOSTRE PATATE AL FORNO CON MAYO DI TERRAZZA 5  
Our baked potatoes with Terrazza mayo 

6€ 

INSALATA MISTA  
Mixed salad 

5€

COPERTO
Cover charge
3

ACQUA MOSSA/FERMA 0,75 LT
Water sparkling/still 0,75 lt
3

CAFFÈ 
Coffee
2

vegetar iano/vegetar ian vegano/vegan pres idio S low Food/Slow Food presidio



PASTA IN BIANCO O AL POMODORO 1  
Pasta with EVO oil or with tomato sauce

10€

COTOLETTA DI POLLO CON PATATINE FRITTE 1, 3 
Chicken cutlet with fried potatoes

15€ 

menù bimbi
kids menu

COPERTO
Cover charge
3

ACQUA MOSSA/FERMA 0,75 LT
Water sparkling/still 0,75 lt
3

CAFFÈ 
Coffee
2

vegetar iano/vegetar ian vegano/vegan pres idio S low Food/Slow Food presidio



TIRAMISÙ 1, 3, 7  
Tiramisù 

8€

LA NOSTRA SPONGADA SERVITA CON SPUMA DI MASCARPONE 
PROFUMATA AL LIQUORE ALL’ARANCIA E CANNELLA 1, 3, 7, 12  
Our Spongada (typical sweet yeast cake) served with mascarpone 
mousse flavored with orange liqueur and cinnamon 

9€

CROSTATINA AL CACAO FARCITA CON CREMA ALLE NOCCIOLE  
E CHANTILLY AI CACHI 1, 3, 7, 8  
Tartlet of cocoa filled with hazelnut cream and persimmons chantilly

9€

PANNA COTTA AL LIMONE, CRUMBLE AL CARAMELLO  
E SCIROPPO ALLA CAMOMILLA 1, 3, 7  
Lemon panna cotta with caramel crumble and chamomile syrup 

8€ 

dolci
dessert

COPERTO
Cover charge
3

ACQUA MOSSA/FERMA 0,75 LT
Water sparkling/still 0,75 lt
3

CAFFÈ 
Coffee
2

vegetar iano/vegetar ian vegano/vegan pres idio S low Food/Slow Food presidio



* Per motivi stagionali alcuni prodotti potrebbero essere surgelati all’origine per preservarne la qualità. 

1. CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo, avena, farro, kamut  
e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati
1. Cereals containing gluten such as wheat, rye, barley, oat, spelt, kamut  
and their hybridized strains and derived products

2. CROSTACEI e prodotti a base di crostacei
2. Crustaceans and crustacean based products

3. UOVA  e prodotti a base di uova
3. Eggs and derived products

4. PESCE e prodotti a base di pesce
4. Fish and derived products

5. ARACHIDI e prodotti a base di arachidi
5. Peanuts and derived products

6. SOIA e prodotti a base di soia
6. Soy and derived products

7. LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
7. Milk and derived products (including lactose)

8. FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti 
8. Shelled fruits, l ike almonds, hazelnuts, walnuts, pistachios and derived products

9. SEDANO e prodotti a base di sedano
9. Celery and derived products

10. SENAPE e prodotti a base di senape
10. Mustard and derived products

11. SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo
11. Sesame seeds and derived products

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10 mg/kg  
o 10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale
12. Sulfur dioxide and sulphites in concentrations above 10 mg

13. LUPINI e prodotti a base di lupini
13. Lupin and lupins-based products

14. MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi
14. Molluscs and molluscs-based products

lista allergeni
allergen list


